
speisen & getränke



Wir - die Schwestern Sarah und Maike Schweerke - haben das Unter-
nehmen von unserer Mutter Silvia Schweerke übernommen. Mit der 
Selbstständigkeit sind wir von klein auf aufgewachsen, denn nicht nur 
unsere Mutter, sondern auch unser bereits verstorbener Vater waren jahrelang selbstständig in 
der Baubranche tätig.

Die Gastronomie präsentiert sich idyllisch und urig, und bietet großartige und 
wohlschmeckende Speisen und Getränke. Besonders hervorzuheben sind die 

liebevoll hergestellten Hochzeitstorten. 

Ich, Sarah Schweerke, bin gelernte Kondito-
rin, und mit meinem Team haben wir die 
Leidenschaft für die feine Patisserie ent-

deckt, wie zahlreiche Brautpaare bestätigen 
können.

Doch bei der Hochzeitstorte muss es nicht bleiben: 
Natürlich werden auch andere Kuchen und Torten auf Wunsch 

angefertigt. Beliebt sind ebenfalls Cakepops, Cupcakes und kleine Tört-
chen, die auf Feiern ein absolutes Highlight sind. Natürlich können Sie bei uns im Café auch viele 
verschiedene Stücke probieren.

Die Teestube Moorgold bietet außerdem ausreichend Platz für verschiedenste Anlässe, 
um vor Ort die Feierlichkeit auszurichten. Wir überzeugen Sie wie früher mit 

einer ostfriesischen Küche, in der noch alles selbst gekocht wird. Passend 
dazu bieten wir verschiedene Menüoptionen an: Grünkohl, Snirtjebra-
ten, Backschinken, Moorbraten oder die klassische Rinderroulade. Alle 
unsere Gerichte werden selbst gekocht und mit viel Liebe von unserer 
Mutter Silvia Schweerke hergestellt, die immer an unserer Seite ist.

Ich, Maike Schweerke, bin immer an der Front im Service tätig. Ich freue 
mich, Sie herzlich begrüßen zu dürfen und bin Ihre Stimme am Telefon.

Teestube Moorgold  
Victorburer Moor 7A, Südbrookmerland 
Tel.: 0 49 42 / 99 09 02 oder 0151 / 18 18 33 13 
Mehr Infos gibt es im Internet unter www.moorgold.de 
Folgt uns auch auf Instagram oder Facebook

Zimt & Zucker 10,90 €

Nutella 10,90 €

BACON & KÄSE 1, 2, 3 13,90 €

KOCHSCHINKEN & KÄSE 1, 2, 3, 8 13,90 €

Frische Zwiebeln, Champignon  & käse 13,90 €

Tagessuppe mit brot 7,90 €
•	Tomatensuppe (vegan & glutenfrei)
•	Gulaschsuppe
•	Linsensuppe (vegan)

Teestube moorgold - 
das sind wir!

Pfannkuchen
Buchweizen*- oder WeizenPfannkuchen A, 14

Bratkartoffeln
mit Lachs (kalt) 2, H 19,90 €

mit matjes (kalt) 2, H 19,90 €

mit Schnitzel 2, 4, A 17,80 €

mit Spiegelei a 15,90 €

Nur bis 17.00 Uhr

*glutenfrei



Waffel mit Puderzucker 1, 9, 10, A 5,60 €

Waffel mit Schlagsahne und Vanilleeiscreme 1, 9, 10, A 7,90 €

Waffel mit heißen Kirschen, Schlagsahne 
und Vanilleeiscreme 1, 9, 10, A 8,90 €

Waffel mit Kinderschokolade, Schlagsahne 
und Schokoladeneiscreme 1, 9, 10, A 9,90 €

Waffel mit Yogurette, Schlagsahne und 
Erdbeereiscreme 1, 9, 10, A 9,90 €

waffeln

Stück Torte 4,60 €

Stück Kuchen 3,90 €

Portion Sahne 1,30 €

Hausgemachte
Torten & Kuchen

Wir backen mit Liebe!
Wir gestalten individuelle Torten und Kuchen nach euren Wünschen und für 
jeden Anlass – ob mehrstöckige Hochzeitstorten, Motivtorten, Schriftzugtorten, 

Driptorten, Cupcakes, Törtchen, Kuchen, kreative 
Torten für einen Geburtstag, Weihnachten, zur Taufe, 
ein Jubliäum oder einfach als Geschenk.

Torten & kuchen

Hausgemachte
Torten & KUchen

Kuchen sind das
gemüse für die Seele



Eiskugel 1,50 €

Rote-Grütze-Becher                                                                                 
Rote Grütze, 1 Kugel Erdbeereiscreme, 2 Kugeln 
Sahne-Kirscheiscreme, Schlagsahne und Waffel 6,90 €

Ostfriesenbecher                                                               
Branntwein mit Rosinen, 2 Kugeln Vanilleeiscreme, 
1 Kugel Malagaeiscreme, Schlagsahne und Waffel 8,90 €

Pur Schokolade                                                                            
2 Kugeln Schokoeiscreme, 1 Kugel Stracciatella, 
Schlagsahne, Schokosauce und Waffel 6,90 €

Eierlikörbecher                                                                          
Eierlikör, 2 Kugeln Vanilleeiscreme, 1 Kugel 
Schokoeiscreme, Schlagsahne, Schokosauce
und Waffel 8,90 €

Kinderbecher                                                                                               
2 Kugeln nach Wahl, Streusel und Waffel 4,40 €

Eiskaffee 4,70 €

Eisschokolade 4,70 €

Topping 0,90 €

Kännchen Kaffee 14 4,40 €

Becher Kaffee 14 3,80 €

Tasse Kaffee 14 3,20 €

Espresso 14 2,60 €

Doppelter Espresso 14 4,30 €

Cappuccino 14, D 3,90 €

Milchkaffee 14, D 3,90 €

Latte Macchiato 14, D 4,40 €

Latte Macchiato Vanille 14, D 4,60 €

Latte Macchiato Karamell 14, D 4,60 €

Heiße Schokolade D 3,90 €

Heiße Schokolade mit Baileys D 4,60 €

Heiße Schokolade mit Sahne D 4,60 €

Farbstoffe

Eisbecher kaffee

die einzig wahre
fee ist kaffee



im Kännchen auf Stövchen
1 Person 5,60 €

2 Personen 8,80 €

3 Personen 13,30 €

Erdbeer-Zitronengras
Aromatische Erdbeeren und feines Zitronen-
gras bestimmen den Geschmack dieses köstlichen 
Früchtetees: Dieser erfrischende Keo überrascht mit 
zarter Süße und intensiven fruchtigen Aromen.
Unbedingt auch als Eistee probieren!
Saison Frühjahr/Sommer

Friesentee
Moin! So klingt die Einladung von diesem Keo 
zur Teezeremonie nach typisch friesischer Art. 
Traditionell wartet der beliebte, kräftig-
aromatische schwarze Tee in der Tasse nur darauf, 
mit Kandis und Sahne verfeinert zu werden.

Grüner Tee
Wie ein warmer Sommerregen in den saftig 
grünen Hochlandebenen Chinas: So lässt sich der 
Geschmack von diesem zarten Keo erleben.
Die angenehme, fein ausbalancierte Note breitet 
sich voller Leichtigkeit in der Tasse aus.

Kräuterharmonie
Hektik? Stress? Nicht mit diesem Keo. Die 
harmonieverströmende Mischung aus Rooibos, 
Anis, Fenchel, Kamille, Ingwer und 
erfrischendem Apfel sorgt für Entspannung.

Nanaminze
Dieser Keo ist inspiriert vom Nationalgetränk 
in arabischen und nordafrikanischen Ländern: 
Die weichen hellgrünen Blätter der Nanaminze 
ergeben einen mild-frischen Minzgeschmack 
– nicht nur als heißer Tee, sondern auch als 
köstliches Kaltgetränk.

Rooibos Vanille
In diesem Keo trifft der zart aromatische 
Rooibos aus Südafrika auf das weiche Aroma der 
Vanille – eine sehr harmonische Verbindung,
die durch feine Vanillestückchen noch 
intensiver erlebbar wird.

Sanddorn-Cranberry
Beide sind ursprünglich echte „Nordlichter“ 
und daher von Natur aus ein wenig herb. 
Doch dank Keo entsteht zwischen dem Sanddorn
und den Cranberrys eine äußerst fruchtige 
Verbindung mit nordischem Charme.

Waldbeere
Dieser Keo hat die saftigsten Früchte vom Wald-
spaziergang mitgebracht: Köstliche Brombeer-, 
Johannisbeer- und Erdbeer-Aromen spendieren 
geschmackvolle Intensität und ein tiefes
Dunkelrot an alle großen und kleinen Beeren-
freunde.

Alle Keo Sorten sind nur im Glas erhältlich.

Tee trinken lässt 
dich den lärm der
welt vergessen!

tee - Keo Sortiment Ostfriesentee

Glas Tee 0,33 l 4,20 €

Thiele Tee - Ein Tee wie Land und Leute
In einer Landschaft zwischen Meer und Moor, Himmel und Horizont, liegt das Land der Teetrinker und 
nichts schätzt der Ostfriese mehr als sein „lecker Koppke Tee mit Kluntje und Rohm“.
Typisch für die Ostfriesen ist eine besondere Lebensart, die eng mit dem traditionellen ostfriesischen 
Brauchtum verbunden ist. Tee ist in Ostfriesland des Tages Anfang und Ende. Tee ist Genießen, Entspan-
nen, ist Gastfreundschaft, Reden und Schweigen. Dabei verlangt die sprichwörtlich „feine Teezunge“ der 
Ostfriesen höchste Teequalität, die durch aromatische Geschmacksfülle begeistert.

Die Zubereitung von echtem 
ostfriesentee:
1.	Tee auf einem Stövchen drei bis fünf Minuten 

ziehen lassen.
2.	Genießen wie die Ostfriesen: Ein „Kluntje“, 

weißer Kandis, in die Tasse geben. Das knisternde 
Kluntje beim Übergießen mit heißem Tee ver-
spricht Vorfreude und verleiht eine feine Süße.

3.	Einige Tropfen frischer Sahne ohne Rühren nach 
Ostfriesenart hinzufügen – das „Wulkje“, das 
Wölkchen, vollendet den Teegenuss.

Ostfriesische Genießer erleben den Teegenuss in 
drei Phasen: Der erste Schluck Tee mit Sahne, ge-
folgt vom puren Teegeschmack und schließlich dem 
süßen Ende, vervollkommnen den dreistöckigen 
Genuss.
Die Höflichkeit gebietet, mindestens drei 
Tassen zu genießen – nach ostfriesischem 
Recht: Dree is Osfreesenrecht (Drei ist 
Ostfriesenrecht).
Der Teelöffel in der Tasse signa-
lisiert dem Gastgeber nach aus-
reichendem Teegenuss, dass kein 
Nachschenken mehr gewünscht ist.



Coca Cola 1,8,3,14 0,33 l 3,80 € 0,5 l 4,90 €

Cola Cola Zero 1,3,8,10,11,14 0,33 l 3,40 € 0,5 l 4,90 €

Fanta / Sprite 1,3,8,10,11,14 0,33 l 3,40 € 0,5 l 4,90 €

Selbstgemachter Eistee 0,4 l 4,90 €

Prickelndes

La Vita Sekt 1 0,1 l 2,70 € Fl. 0,75 l 18,50 €

Lillet Berry (Lillet Blanc, 
Russian Wild Berry, Rote Früchte) 0,2 l 5,90 €

Aperol Spritz (Prosecco mit 
Aperol, Orangenscheibe) 0,2 l 5,90 €

Weisswein

Ruppertsberger
Linsenbusch Riesling 
Qualitätswein halbtrocken 1 0,2 l 4,90 €

Rotwein

Trollinger Qualitätswein
halbtrocken 1 0,2 l 4,90 €

Viva con Aqua laut Fl. 0,33 l 3,60 € Fl. 0,75 l 6,20 €

Viva con Aqua leise Fl. 0,33 l 3,60 € Fl. 0,75 l 6,20 €

Gerolsteiner Apfelschorle  3 0,33 l 4,40 €

Auricher Rhabarberschorle Fl. 0,33 l 4,40 €

Auricher  Apfel-Kirsch-Holunder-
schorle Fl. 0,33 l 4,40 €

König Pilsener vom Fass B 0,3 l 3,90 € 0,5 l 6,20 €

König Pilsener Radler 10, 11, L, B 0,3 l 3,90 € 0,5 l 6,20 €

"Moorgold" (Th. König) Bräu vom Fass
Ein ausgewogenEin ausgewogen süffiges Kellerbier mit sanfter Fülle und  süffiges Kellerbier mit sanfter Fülle und 
feiner Malzigkeit, das stimmig ausklingt.feiner Malzigkeit, das stimmig ausklingt.
Opale, orangerote Bernsteinfarbe mit hellem Schaum - 
feinporig und anhaltend.Duftet nach Getreide, Landbrot und ka-
ramlliger Süße, abgerundet von Bergkräuterduft und fruchtigen 
Akzenten wie roter Apfel und Orange.Vollmundig mit leicher 
Spritzigkeit, dezwentem Prickeln und raffinierter harmonie: 
ein Hauch Honig trifft auf reifes Sommergetreide und mildes 
Hopfenaroma. L 0,3 l 3,90 € 0,5 l 6,20 €

König Pilsener alkoholfrei B 0,33 l 3,90 € /

Erdinger Weizenbier hell B /   0,5 l 6,20 €

Erdinger Weizenbier alkoholfrei B / 0,5 l 6,20 €

Farbstoffe 1 chininhaltig 13
Konservierungsstoffe 2 Coffeinhaltig 14
Antioxidationsmittel 3 Nitritpökelsalz 15
Geschmacksverstärker 4 Eier A
geschwefelt 5 Getreide Gluten B
geschwärzt 6 Sellerie E
gewachst 7 Fisch H
Phosphat 8 Schalenfrüchte I
Milcheiweiß 9 Schwefel und Sulfite L
Süßungsmittel 10 Soja N
enthält eine Phenylalaninquelle 11 Sesam M
Abführend 12 Lupinen F

Inhaltsstoffe

kalte getränke



FRÜHSTÜCKSbuffet
Samstag und Sonntag von 9.30 bis 12.00 uhr 

•	 Hausgemachtes Rührei von glücklichen Hühnern aus der 
Region mit Bacon

•	 HAusgemachte Pfannkuchen in süßer & deftiger Variante
•	 Verschiedene Fischsorten
•	 Käse, Aufschnitt, Weichkäse, Schinken
•	 verschiedene Müslisorten
•	 leckere Nachtisch-Varianten
•	 Frisches Obst & Gemüse
•	 verschiedene Brötchen & Brotsorten
•	 Konfitüre, Nutella & HOnig

inkl. Tee, Kaffee, Säfte, Wasser, Milch

FRÜHSTÜCK am Tisch
Dienstag, Freitag von 9.30 bis 12.00 uhr 

•	 Aufschnitt- & Käseplatte

•	 Obst & Gemüse

•	 Konfitüre, NUtella & Honig

•	 Brot & Brötchen (2 Stk. pro Person)

•	 Kaffee, Tee, Saft

•	 zusätzlich möglich: Rührei, gekochtes Ei, Fisch

nur mit Reservierung

Präsentkörbe
Wir stellen für euch 
individuelle geschenkboxen 
mit unseren selbstgemachten 

Leckereien zusammen.

nur mit Vorbestellung

Frühstück

FRÜHSTÜCKSBOXEN
Samstag & Sonntag 
ab 09.30 Uhr

vorbestellen & abholen

nur mit Reservierung



Victorburer Moor 7a | 26624 Südbrookmerland

  0 49 42 - 99 09 02
      0151 - 18 18 33 13
  moorgold@gmx.de

www.moorgold.de      
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folgt uns auf 
Instagram


